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 Kunden Abende 2024 Kunden Abende 2024 Kunden Abende 2024

ab 2024 werden folgende Kundenabende angeboten:ab 2024 werden folgende Kundenabende angeboten:ab 2024 werden folgende Kundenabende angeboten:

Exoten (ganzjährig)Exoten (ganzjährig)Exoten (ganzjährig)

 Exoten kombiniert mit Zitrus (bis März) Exoten kombiniert mit Zitrus (bis März) Exoten kombiniert mit Zitrus (bis März)

 Zitrus (Dezember bis März) Zitrus (Dezember bis März) Zitrus (Dezember bis März)

 der Frühling kommt: Salate, Kräuter & Obst der Frühling kommt: Salate, Kräuter & Obst der Frühling kommt: Salate, Kräuter & Obst

Spargel  und Beeren (ab Beginn der Spargelzeit)Spargel  und Beeren (ab Beginn der Spargelzeit)Spargel  und Beeren (ab Beginn der Spargelzeit)

 Sommerobst Abend: Kernobst / Trauben / Melonen (Sommer) Sommerobst Abend: Kernobst / Trauben / Melonen (Sommer) Sommerobst Abend: Kernobst / Trauben / Melonen (Sommer)

 Grillen mit Obst und Gemüse ( Juni bis September) Grillen mit Obst und Gemüse ( Juni bis September) Grillen mit Obst und Gemüse ( Juni bis September)

Herbst Abend: Kartoffel, Kürbis & Wintergemüse  (ab Oktober)Herbst Abend: Kartoffel, Kürbis & Wintergemüse  (ab Oktober)Herbst Abend: Kartoffel, Kürbis & Wintergemüse  (ab Oktober)



 Bilder: Exotische Früchte Abend Bilder: Exotische Früchte Abend Bilder: Exotische Früchte Abend



 Bilder: Spargel & Beeren Abend Bilder: Spargel & Beeren Abend Bilder: Spargel & Beeren Abend



 Bilder: Sommerobst Abend Bilder: Sommerobst Abend Bilder: Sommerobst Abend



 Bilder: Grillen mit Obst & Gemüse Bilder: Grillen mit Obst & Gemüse Bilder: Grillen mit Obst & Gemüse



 Bilder Zitrus Abend Bilder Zitrus Abend Bilder Zitrus Abend



   welchen Vorteil hat ein Kundenseminar ?welchen Vorteil hat ein Kundenseminar ?welchen Vorteil hat ein Kundenseminar ?

 Sie pflegen bereits bestehende Kundenkontakte und machen neue Kunden auf sich aufmerksam Sie pflegen bereits bestehende Kundenkontakte und machen neue Kunden auf sich aufmerksam Sie pflegen bereits bestehende Kundenkontakte und machen neue Kunden auf sich aufmerksam

 Sie informieren über Ihr qualitativ hochwertiges Sortiment Sie informieren über Ihr qualitativ hochwertiges Sortiment Sie informieren über Ihr qualitativ hochwertiges Sortiment

 Kunden kommen direkt in die Markthalle & können sich vor Ort von der Qualität überzeugen Kunden kommen direkt in die Markthalle & können sich vor Ort von der Qualität überzeugen Kunden kommen direkt in die Markthalle & können sich vor Ort von der Qualität überzeugen

 Kunden die an einen Seminar teilgenommen haben kaufen immer wieder! Kunden die an einen Seminar teilgenommen haben kaufen immer wieder! Kunden die an einen Seminar teilgenommen haben kaufen immer wieder!

 Sie gewinnen Stammkunden Sie gewinnen Stammkunden Sie gewinnen Stammkunden

 eine vertraute Umgebung mit Wohlfühlfaktor eine vertraute Umgebung mit Wohlfühlfaktor eine vertraute Umgebung mit Wohlfühlfaktor

 Genuss und Informationen, dass gibt es nur bei Globus! Genuss und Informationen, dass gibt es nur bei Globus! Genuss und Informationen, dass gibt es nur bei Globus!

 Kunden kommunizieren ihr positives Erlebnis weiter Kunden kommunizieren ihr positives Erlebnis weiter Kunden kommunizieren ihr positives Erlebnis weiter

 wir machen Kunden zu Fans wir machen Kunden zu Fans wir machen Kunden zu Fans



 unterstützende Maßnahmen unterstützende Maßnahmen unterstützende Maßnahmen
wir haben für die Vorbereitung bereits ein breites Spektrum aufgebaut und stellen dies zur Verfügungwir haben für die Vorbereitung bereits ein breites Spektrum aufgebaut und stellen dies zur Verfügungwir haben für die Vorbereitung bereits ein breites Spektrum aufgebaut und stellen dies zur Verfügung

 dies umfasst einen detaillierten Ablaufplan für das Seminar dies umfasst einen detaillierten Ablaufplan für das Seminar dies umfasst einen detaillierten Ablaufplan für das Seminar

 Eintrittskarten, Anmeldeliste für die Information, Vorlagen fürs Faltblatt, Rezepte Eintrittskarten, Anmeldeliste für die Information, Vorlagen fürs Faltblatt, Rezepte Eintrittskarten, Anmeldeliste für die Information, Vorlagen fürs Faltblatt, Rezepte

 eigene Homepage eigene Homepage eigene Homepage

 auf dieser können sich die Kunden alle Rezepte herunterladen, über die Früchte informieren, Bilder  auf dieser können sich die Kunden alle Rezepte herunterladen, über die Früchte informieren, Bilder  auf dieser können sich die Kunden alle Rezepte herunterladen, über die Früchte informieren, Bilder betrachtenbetrachtenbetrachten
 neue Termine erfahren neue Termine erfahren neue Termine erfahren

 die QR-Codes liegen am Seminarabend bereits auf den Tisch und können somit direkt benutzt werden. die QR-Codes liegen am Seminarabend bereits auf den Tisch und können somit direkt benutzt werden. die QR-Codes liegen am Seminarabend bereits auf den Tisch und können somit direkt benutzt werden.

 Kunden müssen nicht mitschreiben, alles ist digital abgestellt Kunden müssen nicht mitschreiben, alles ist digital abgestellt Kunden müssen nicht mitschreiben, alles ist digital abgestellt

 Lautsprecher & Headset werden von uns mitgebracht Lautsprecher & Headset werden von uns mitgebracht Lautsprecher & Headset werden von uns mitgebracht

 Power Point Präsentation kann über TV / Beamer gezeigt werden Power Point Präsentation kann über TV / Beamer gezeigt werden Power Point Präsentation kann über TV / Beamer gezeigt werden



 unterstützende Maßnahmen unterstützende Maßnahmen unterstützende Maßnahmen

www.exotenseminar.dewww.exotenseminar.dewww.exotenseminar.de

Instagram exotenseminarInstagram exotenseminarInstagram exotenseminar



 unterstützende Maßnahmen unterstützende Maßnahmen unterstützende Maßnahmen

 EintrittskartenEintrittskartenEintrittskarten

 Ablaufplan Ablaufplan Ablaufplan Anmeldeliste Anmeldeliste Anmeldeliste



der Kundenabend und Ablaufder Kundenabend und Ablaufder Kundenabend und Ablauf

 Teilnehmer von 20 bis 40 Personen möglich Teilnehmer von 20 bis 40 Personen möglich Teilnehmer von 20 bis 40 Personen möglich
 Beginn 17:00 Uhr oder 18:00 Uhr je nach Öffnungszeiten Beginn 17:00 Uhr oder 18:00 Uhr je nach Öffnungszeiten Beginn 17:00 Uhr oder 18:00 Uhr je nach Öffnungszeiten
 selbstgekochtes 3-Gang Menü mit einen Begrüßungscocktail selbstgekochtes 3-Gang Menü mit einen Begrüßungscocktail selbstgekochtes 3-Gang Menü mit einen Begrüßungscocktail
 Dauer ca. 2 - 2,5 Stunden Dauer ca. 2 - 2,5 Stunden Dauer ca. 2 - 2,5 Stunden
 Durchführung in der Gastronomie in einen abgegrenzten Bereich, oder im Seminarraum Durchführung in der Gastronomie in einen abgegrenzten Bereich, oder im Seminarraum Durchführung in der Gastronomie in einen abgegrenzten Bereich, oder im Seminarraum
 Kunden zahlen einen Eintritt den jede MH selbst festlegt (ca. 25,-€) Kunden zahlen einen Eintritt den jede MH selbst festlegt (ca. 25,-€) Kunden zahlen einen Eintritt den jede MH selbst festlegt (ca. 25,-€)
 alle Früchte werden von den Gästen selbst aufgeschnitten und verkostet alle Früchte werden von den Gästen selbst aufgeschnitten und verkostet alle Früchte werden von den Gästen selbst aufgeschnitten und verkostet
 Früchte werden detailliert erklärt, Herkunft, Verwendung, Hintergrundinformationen & Vitamine Früchte werden detailliert erklärt, Herkunft, Verwendung, Hintergrundinformationen & Vitamine Früchte werden detailliert erklärt, Herkunft, Verwendung, Hintergrundinformationen & Vitamine
 Personalbedarf: 1 Mitarbeiter bei 20 Gästen bis 30 Gästen, 2 MA ab 30 Gästen Personalbedarf: 1 Mitarbeiter bei 20 Gästen bis 30 Gästen, 2 MA ab 30 Gästen Personalbedarf: 1 Mitarbeiter bei 20 Gästen bis 30 Gästen, 2 MA ab 30 Gästen
 die Mitarbeiter werden ca. 1,5h vor dem Seminar benötigt, die Mitarbeiter werden ca. 1,5h vor dem Seminar benötigt, die Mitarbeiter werden ca. 1,5h vor dem Seminar benötigt,
 wir beginnen ab ca. 12:00 Uhr mit den Vorbereitungen in der Schnippelküche, Käsetheke oder anderen  wir beginnen ab ca. 12:00 Uhr mit den Vorbereitungen in der Schnippelküche, Käsetheke oder anderen  wir beginnen ab ca. 12:00 Uhr mit den Vorbereitungen in der Schnippelküche, Käsetheke oder anderen RaumRaumRaum
 Auszubildende können gern mit am Seminar teilnehmen, wir richten einen gesonderten Tisch ein Auszubildende können gern mit am Seminar teilnehmen, wir richten einen gesonderten Tisch ein Auszubildende können gern mit am Seminar teilnehmen, wir richten einen gesonderten Tisch ein



 Vorbereitung Vorbereitung Vorbereitung

 1 - 2 x im Faltblatt ankündigen 1 - 2 x im Faltblatt ankündigen 1 - 2 x im Faltblatt ankündigen
 Leuchtsäule in der O&G Abteilung aufstellen Leuchtsäule in der O&G Abteilung aufstellen Leuchtsäule in der O&G Abteilung aufstellen
 Eintrittskarten ausdrucken Eintrittskarten ausdrucken Eintrittskarten ausdrucken
 Anmeldeliste an der Information abgeben Anmeldeliste an der Information abgeben Anmeldeliste an der Information abgeben
 Seminarraum, Gastrobereich blocken Seminarraum, Gastrobereich blocken Seminarraum, Gastrobereich blocken
 Küche / Gastro informieren, dass ein Seminar stattfindet. Küche / Gastro informieren, dass ein Seminar stattfindet. Küche / Gastro informieren, dass ein Seminar stattfindet.
 Ggf. Unterstützung der Gasto erbitten, Teller & Besteck bereitstellen Ggf. Unterstützung der Gasto erbitten, Teller & Besteck bereitstellen Ggf. Unterstützung der Gasto erbitten, Teller & Besteck bereitstellen
 Ware 5 Tage vor dem Seminar bestellen, damit diese nachreift Ware 5 Tage vor dem Seminar bestellen, damit diese nachreift Ware 5 Tage vor dem Seminar bestellen, damit diese nachreift
 Teller, Besteck, Wassergläser & Servietten zum eindecken Teller, Besteck, Wassergläser & Servietten zum eindecken Teller, Besteck, Wassergläser & Servietten zum eindecken
 Sektgläser zur Begrüßung Sektgläser zur Begrüßung Sektgläser zur Begrüßung
 Teller zum Arichten des Hauptgangs Teller zum Arichten des Hauptgangs Teller zum Arichten des Hauptgangs
 Dessertgläsrer o.ä zum Anrichten der Nachspeise Dessertgläsrer o.ä zum Anrichten der Nachspeise Dessertgläsrer o.ä zum Anrichten der Nachspeise
 Mineralwasser für jeden Teilnehmer Mineralwasser für jeden Teilnehmer Mineralwasser für jeden Teilnehmer
 Lautsprecher & Headset werden mitgebracht! Lautsprecher & Headset werden mitgebracht! Lautsprecher & Headset werden mitgebracht!
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 Kosten Kosten Kosten

 wir verarbeiten nur das, was wirklich benötigt wird, alles was nicht gebraucht wird, kommt zurück in den wir verarbeiten nur das, was wirklich benötigt wird, alles was nicht gebraucht wird, kommt zurück in den wir verarbeiten nur das, was wirklich benötigt wird, alles was nicht gebraucht wird, kommt zurück in den
VerkaufVerkaufVerkauf
 unser Menü ist so optimiert, dass wir sehr kostensparend und effizient kochen unser Menü ist so optimiert, dass wir sehr kostensparend und effizient kochen unser Menü ist so optimiert, dass wir sehr kostensparend und effizient kochen

 zum Beispiel entsaften wir die Ananas und bereiten daraus den Begrüßungscocktail zu, der dadurch zum Beispiel entsaften wir die Ananas und bereiten daraus den Begrüßungscocktail zu, der dadurch zum Beispiel entsaften wir die Ananas und bereiten daraus den Begrüßungscocktail zu, der dadurch
entstehende  Fruchtmus wird zum Dessert weiterverarbeitet. Das gemischte Mus mit den Saft der entstehende  Fruchtmus wird zum Dessert weiterverarbeitet. Das gemischte Mus mit den Saft der entstehende  Fruchtmus wird zum Dessert weiterverarbeitet. Das gemischte Mus mit den Saft der Ananas wirdAnanas wirdAnanas wird
zur Soße für den Hauptgangzur Soße für den Hauptgangzur Soße für den Hauptgang

 wir planen direkt 2-3 Seminare hintereinander, dadurch werden Reisekosten gespart und durch die MH in wir planen direkt 2-3 Seminare hintereinander, dadurch werden Reisekosten gespart und durch die MH in wir planen direkt 2-3 Seminare hintereinander, dadurch werden Reisekosten gespart und durch die MH in
gleichen Teilen geteiltgleichen Teilen geteiltgleichen Teilen geteilt

 Durchführung des Seminares kostet 590,-€ zzgl.  Durchführung des Seminares kostet 590,-€ zzgl.  Durchführung des Seminares kostet 590,-€ zzgl. Mwst. & ReisekostenMwst. & ReisekostenMwst. & Reisekosten
 im Umkreis von 250 km um Zwickau keine Übernachtungskosten im Umkreis von 250 km um Zwickau keine Übernachtungskosten im Umkreis von 250 km um Zwickau keine Übernachtungskosten

Buchungsanfragen über:Buchungsanfragen über:Buchungsanfragen über:

marcel-strobel@web.de oder 0162 68 78 319marcel-strobel@web.de oder 0162 68 78 319marcel-strobel@web.de oder 0162 68 78 319



 Danke und bis bald... Danke und bis bald... Danke und bis bald...

...Um der Konkurrenz vorauszusein,
müssen Sie den Kunden nicht nur zufriedenstellen,

sondern ihn mit Ihrer Leistung begeistern...
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