Hahnchen mit Krduterschmand, Rosmarinkartoffeln & Honigtomaten

Zutaten fiir 4 Personen:

- 4 Stick Hahnchen oder Putenfilet

- 1Kgkleine Drillingskartoffeln

- 2 Becher Schmand

- 1Pg. Globus Gold Tomaten

- Krauter wie: Rosmarin, Thymian, Schnittlauch, Petersilie, Knoblauch
- Salz & Pfeffer

Zubereitung:

Das Fleisch wird angebraten und gut gewlirzt mit Salz, Pfeffer. Wer méchte kann noch etwas
Paprikapulver dariiber geben.

Die Kartoffeln werden gewaschen, nicht geschélt, gewiirzt mit Rosmarin & Salz. Ol dariiber geben
und bei 180 C° im Ofen gegart.

Fir den Schmand etwas separat in eine Schiissel geben und die Krauter nach Wunsch dazu geben
und mit einem Piirierstab pirieren. Die Masse zurlick zum restlichen Schmand geben und nur noch
verrlhren (nicht mit dem Plrierstab).

Alles gemeinsam anrichten und genielRen.



